SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
SERNA INSTRUMENTO DE EVALUACION PRODUCTO
A‘ SISTEMA INTEGRADO DE GESTION
Proceso Gestidn de la Formacidn Profesional Integral
Procedimiento Ejecucién de la Formacidn Profesional Integral

Apoyo
INFORMACION GENERAL , S '
CODIGO PARA IDENTIFICACION DEL INSTRUMENTO LCH1 _AP1 AA1
FECHA DE APLICACION:  JULIO DE 2022 DURACION DE EVALUACION: 3 HORAS

PROGRAMA DE FORMACION: ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS

No. DE FICHA: MUNICIPIO DE PLANADAS — CORREGIMIENTO DE GAITANIA — VEREDA ALTO SANO

CRITERIOS DE EVALUACION:

IDENTIFICA LOS FACTORES DE RIESGO MICROBIOLOGICO, QUIMICOS Y FiSICOS DEL PROCESO
PRODUCTIVO SEGUN CRITERIOS TECNICOS

APLICA METODOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN INSTALACIONES, MAQUINARIA Y EQUIPOS
PARA EL PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS CONFORME A LA
NORMATIVA.

APLICA PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN PRODUCCION DE LECHES
CONCENTRADAS SEGUN RECOMENDACIONES TECNICAS Y NORMATIVA.

EVALUA LA CALIDAD DE LA LECHE SEGUN PROCEDIMIENTO OPERATIVO ESTANDARIZADO.
RECONOCE TIPOS Y FUNCIONES DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADAS EN
ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS.

OPERA MAQUINARIA, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS PARA PROCESAMIENTO DE DERIVADOS
LACTEOS CONCENTRADOS ACUERDO CON MANUALES DE OPERACION Y NORMAS DE
SEGURIDAD INDUSTRIAL.

ELABORA DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS DE ACUERDO CON EL PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO

VERIFICA LAS VARIABLES DE PROCESO Y LA CALIDAD DE LAS LECHES CONCENTRADAS
CONFORME A LA NORMATIVA

CALCULA RENDIMIENTO DE PRODUCTO CON BASE A LOS RESULTADOS DEL PROCESO.

REALIZA EN ENVASADO DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS SEGUN NORMATIVA

DISPONE PRODUCTOS LACTEOS CONCENTRADOS EN EL ALMACENAMIENTO SEGUN
REQUERIMIENTOS TECNICOS

UBICA LOS RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS GENERADOS EN EL PROCESO SEGUN PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS

REGISTRA LOS RESULTADOS DEL PROCESO DE ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CONCENTRADOS

EVIDENCIA: Desempeiio | Producto [fj Conocimiento [ ]

NOMBRE DEL INSTRUCTOR- TUTOR: JAMIT ARMANDO MONTENEGRO ORTIZ

NOMBRE DELAPRENDIZ:  (5/ov 8 2 25 Gorea [ rodp

, LISTA DE CHEQUEO PARA VALORAR EL PROCESO DE ELABORACION DE PRODUCT 0S OBTENIDOS . '
- ' APARTiR DE LECHES FERMENTADAS (Yogurt Batido, Yogurt Griego} .
: Estimado aprendlz Le sugiero tener presente la informacién contenida en este Instrumento de Evaluacton el cual ha
sido reahzado para recoger, verificar y valorar: el correcto procedimiento que usted aplica para el proceso de
elaboracién de productos obtenidos a partir de leches Fermentadas en el érea de produccion. - '

CUMPLE

Indicadores y/o variables 5/ NO OBSERVACIONES

ftem

Al ingresar a en el area de produccién para el proceso de
elaboracion de productos obtenidos a partir de leches y
Fermentadas usted realiza:

Identifica los factores de riesgo microbiolégico, quimicos y |
fisicos del proceso productivo segun criterios técnicos /

Aplica métodos de limpieza y desinfeccion en instalaciones,




2 maquinaria y equipos para el procesamiento de derivados|
Lacteos Fermentados conforme a la normativa. 4
Aplica practicas higiénicas y medidas de proteccién en

3 produccién de leches concentradas segun recomendaciones | i
técnicas y normativa. ,(/

" Evalla la calidad de la leche segun procedimiento operativo
estandarizado. (/

F Reconoce tipos y funciones de materias primas e insumos | , _
utilizadas en elaboracién de derivados lacteos fermentados. | 2~
Opera maquinaria, equipos y herramientas para

6 procesamiento de derivados lacteos fermentados acuerdo A‘/
con manuales de operacion y normas de seguridad y
industrial.

2 Elabora derivados lacteos fermentados de acuerdo con el
procedimiento establecido. / ’

3 Verifica las variables de proceso y la calidad de las leches -
fermentadas conforme a la normativa. /

9 Calcula rendimiento de producto con base a los resultados //
del proceso.

10 Realiza_ en envasado derivados lacteos fermentados segun L
normativa.

1 Dispone _producto§ Iécte_os_ fermen'tados -en el 1//
almacenamiento segun requerimientos técnicos.

1 Ubica los residuos sdlidos y liquidos generados en el
proceso segun protocolos establecidos. V

13 Registra los resultados del proceso de elaboracion de V

derivados lacteos fermentados.

OBSERVACIONES:

RECOMENDACIONES:

JUICI JUICIO DE VALOR: APROBADO IE DEFICIENTE I:I

}

T Gloroee 28 Gosce

(1
FIRMA DEL RUCTOR FIRMA DEL APRENDIZ




SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
SENA INSTRUMENTO DE EVALUACION PRODUCTO
7A< SISTEMA INTEGRADO DE GESTION
Proceso Gestién de la Formacidn Profesional Integral
Procedimiento Ejecucién de la Formacidn Profesional Integral

Apoyo
INFORMACION GENERAL
CODIGO PARA IDENTIFICACION DEL INSTRUMENTO LCH1 AP1 AAl
FECHA DE APLICACION:  JULIO DE 2022 DURACION DE EVALUACION: 3 HORAS

PROGRAMA DE FORMACION: ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS

No. DE FICHA: MUNICIPIO DE PLANADAS — CORREGIMIENTO DE GAITANIA — VEREDA ALTO SANO

CRITERIOS DE EVALUACION:

IDENTIFICA LOS FACTORES DE RIESGO MICROBIOLOGICO, QUIMICOS Y FiSICOS DEL PROCESO
PRODUCTIVO SEGUN CRITERIOS TECNICOS

APLICA METODOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN INSTALACIONES, MAQUINARIA Y EQUIPOS
PARA EL PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS CONFORME A LA
NORMATIVA.

APLICA PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN PRODUCCION DE LECHES
CONCENTRADAS SEGUN RECOMENDACIONES TECNICAS Y NORMATIVA.

EVALUA LA CALIDAD DE LA LECHE SEGUN PROCEDIMIENTO OPERATIVO ESTANDARIZADO.
RECONOCE TIPOS Y FUNCIONES DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADAS EN
ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS.

OPERA MAQUINARIA, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS PARA PROCESAMIENTO DE DERIVADOS
LACTEOS CONCENTRADOS ACUERDO CON MANUALES DE OPERACION Y NORMAS DE
SEGURIDAD INDUSTRIAL.

ELABORA DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS DE ACUERDO CON EL PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO

VERIFICA LAS VARIABLES DE PROCESO Y LA CALIDAD DE LAS LECHES CONCENTRADAS
CONFORME A LA NORMATIVA

CALCULA RENDIMIENTO DE PRODUCTO CON BASE A LOS RESULTADOS DEL PROCESO.

REALIZA EN ENVASADO DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS SEGUN NORMATIVA

DISPONE PRODUCTOS LACTEOS CONCENTRADOS EN EL ALMACENAMIENTO SEGUN
REQUERIMIENTOS TECNICOS

UBICA LOS RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS GENERADOS EN EL PROCESO SEGUN PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS

REGISTRA LOS RESULTADOS DEL PROCESO DE ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CONCENTRADOS

EVIDENCIA: Desempefio 1 Producto F_l?’] Conocimiento [ ]

NOMBRE DEL INSTRUCTOR- TUTOR: JAMIT ARMANDO MONTENEGRO ORTIZ

NOMBRE DELAPRENDIZ: S of o Chjcuc — Jorad o

LISTA DE CHEQUEO PARA VALORAR EL PROCESO DE ELABORACION DE PRODUC'{'OS OBTEN(DOS
« ' _ APARTIR DE LECHES FERMENTADAS (Yogurt Bando, Yogurt Gnego)

Esttmado aprendlz Le sugtero tener presente la informacion contenida en este lnstrumento de Evaluacron el cual ha
sido reahzado para recoger, venflcar y valorar: el correcto procedlmlento que usted aphca para el proceso de
_elaboracién de productos obtemdos a partir de leches Fermentadas en el rea de produccién. -

CUMPLE

Indicadores y/o variables ] NO OBSERVACIONES

ftem

Al ingresar a en el area de produccién para el proceso de
elaboracién de productos obtenidos a partir de leches
Fermentadas usted realiza:

v

Identifica los factores de riesgo microbioldgico, quimicos y \/
fisicos del proceso productivo segun criterios técnicos

Aplica métodos de limpieza y desinfeccion en instalaciones,




2 maquinaria y equipos para el procesamiento de derivados|
Lacteos Fermentados conforme a la normativa. v
Aplica précticas higiénicas y medidas de proteccion en

3 produccion de leches concentradas segtin recomendaciones | /
técnicas y normativa. \

4 Evalua la calidad de la leche segln procedimiento operativo /
estandarizado. )

5 Reconoce tipos y funciones de materias primas e insumos [ /'
utilizadas en elaboracion de derivados lacteos fermentados.

h— Opera maquinaria, equipos y herramientas para

6 procesamiento de derivados lacteos fermentados acuerdo )
con manuales de operacién y normas de seguridad >\
industrial.

- Elabora derivados lacteos fermentados de acuerdo con el P
procedimiento establecido. 1/

3 Verifica las variables de proceso y la calidad de las leches l/
fermentadas conforme a la normativa.

9 Calcula rendimiento de producto con base a los resultados V v
del proceso. v

10 Realiza_ en envasado derivados lacteos fermentados segun /
normativa.

\ 11 Dispone _productos lécte.os_ fermen.tados en el]|.

almacenamiento seguin requerimientos técnicos. | /

12 Ubica los re:siduos sélidos y quuidos generados en el b/

' proceso segun protocolos establecidos.

13 Registra Io§ resultados del proceso de elaboracion de L/

derivados lacteos fermentados.

ACION

OBSERVACIONES:

RECOMENDACIONES:

JUICI JUICIO DE VALOR: P II BEEIPIERE |

- orany chicee
FIRMA DEL APRENDIZ




SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
SENA INSTRUMENTO DE EVALUACION PRODUCTO
7A< SISTEMA INTEGRADO DE GESTION
Proceso Gestién de la Formacidn Profesional Integral
Procedimiento Ejecucidn de la Formacién Profesional Integral

Apoyo
INFORMACION GENERAL
CODIGO PARA IDENTIFICACION DEL INSTRUMENTO LCH1 AP1 AA1
FECHA DE APLICACION:  JULIO DE 2022 DURACION DE EVALUACION: 3 HORAS

PROGRAMA DE FORMACION: ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS

No. DE FICHA: MUNICIPIO DE PLANADAS — CORREGIMIENTO DE GAITANIA — VEREDA ALTO SANO

CRITERIOS DE EVALUACION:

IDENTIFICA LOS FACTORES DE RIESGO MICROBIOLOGICO, QUIMICOS Y FiSICOS DEL PROCESO
PRODUCTIVO SEGUN CRITERIOS TECNICOS

APLICA METODOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN INSTALACIONES, MAQUINARIA Y EQUIPOS
PARA EL PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS CONFORME A LA
NORMATIVA.

APLICA PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN PRODUCCION DE LECHES
CONCENTRADAS SEGUN RECOMENDACIONES TECNICAS Y NORMATIVA.

EVALUA LA CALIDAD DE LA LECHE SEGUN PROCEDIMIENTO OPERATIVO ESTANDARIZADO.
RECONOCE TIPOS Y FUNCIONES DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADAS EN
ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS.

OPERA MAQUINARIA, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS PARA PROCESAMIENTO DE DERIVADOS
LACTEOS CONCENTRADOS ACUERDO CON MANUALES DE OPERACION Y NORMAS DE
SEGURIDAD INDUSTRIAL.

ELABORA DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS DE ACUERDO CON EL PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO

VERIFICA LAS VARIABLES DE PROCESO Y LA CALIDAD DE LAS LECHES CONCENTRADAS
CONFORME A LA NORMATIVA

CALCULA RENDIMIENTO DE PRODUCTO CON BASE A LOS RESULTADOS DEL PROCESO.

REALIZA EN ENVASADO DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS SEGUN NORMATIVA

DISPONE PRODUCTOS LACTEOS CONCENTRADOS EN EL ALMACENAMIENTO SEGUN
REQUERIMIENTOS TECNICOS

UBICA LOS RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS GENERADOS EN EL PROCESO SEGUN PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS

REGISTRA LOS RESULTADOS DEL PROCESO DE ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CONCENTRADOS

EVIDENCIA: Desempefio 1 Producto [ﬁ] Conocimiento [_]

NOMBRE DEL INSTRUCTOR- TUTOR: JAMIT ARMANDO MONTENEGRO ORTIZ

NOMBRE DEL APRENDIZ:

. LISTA DE CHEQUEO PARA VALORAR EL PROCESO DE ELABORACION DE PRODUCTOS OBTENIDOS

. APARTIR DE LECHES FERMENTADAS (Yogurt Batido, Yogurt Grlego)

Esttmado aprendlz Le suglero tener presente la informacion contenlda en este Instrumento de Evaluacron el cual ha

sido realizado para recoger, verificar y valorar: el correcto procedlrmento que usted aphca para el proceso de
' elaboracion de productos obtenidos a partir de leches Fermentadas en el drea de produccién. ,

CUMPLE

Indicadores y/o variables 5/ NO OBSERVACIONES

ftem

Al ingresar a en el area de produccién para el proceso de
elaboracion de productos obtenidos a partir de leches
Fermentadas usted realiza: /

Identifica los factores de riesgo microbiolégico, quimicos y ‘/
fisicos del proceso productivo segun criterios técnicos /

Aplica métodos de limpieza y desinfeccion en instalaciones, ‘/




- 2 maquinaria y equipos para el procesamiento de derivados /
Lacteos Fermentados conforme a la normativa.
Aplica practicas higiénicas y medidas de protecciéon en
3 produccién de leches concentradas seguin recomendaciones /
técnicas y normativa. Y
4 Evalua la calidad de la leche segun procedimiento operativo /
estandarizado.
5 Reconoce tipos y funciones de materias primas e insumos /
utilizadas en elaboracioén de derivados lacteos fermentados.
Opera maquinaria, equipos y herramientas para
6 procesamiento de derivados lacteos fermentados acuerdo
con manuales de operacién y normas de seguridad
industrial.
\ 5 Elabora derivados lacteos fermentados de acuerdo con el P/
procedimiento establecido.
3 Verifica las variables de proceso y la calidad de las leches
fermentadas conforme a la normativa. /
9 Calcula rendimiento de producto con base a los resultados |
del proceso. /
10 Realiza en envasado derivados lacteos fermentados segin
normativa. /
1 Dispone _productos Iécte_os_ fermen.tados en el (/
almacenamiento segun requerimientos técnicos.
12 Ubica los residuos sélidos y I|’q_uidos generados en el /
proceso segun protocolos establecidos.
| 13 Registra los resultados del proceso de elaboracion de
b derivados lacteos fermentados.
OBSERVACIONES:
RECOMENDACIONES: /
JUICI JUICIO DE VALOR: APROBADO m DEFICIENTE l__—l
Aadveq Pevez
FIRMA INSTRUCTOR FIRMA DELAPREND‘[Z
j YeimmY MHepdotg  paiy




SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
SERNA INSTRUMENTO DE EVALUACION PRODUCTO
7A‘ SISTEMA INTEGRADO DE GESTION
: Proceso Gestidn de la Formacién Profesional Integral
Procedimiento Ejecucidn de la Formacién Profesional Integral
Apoyo

INFORMACION GENERAL

CODIGO PARA IDENTIFICACION DELINSTRUMENTO LCH1 AP1 AA1

FECHA DE APLICACION:  JULIO DE 2022 [ DURACION DE EVALUACION: 3 HORAS

PROGRAMA DE FORMACION: ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS

No. DE FICHA: MUNICIPIO DE PLANADAS — CORREGIMIENTO DE GAITANIA — VEREDA ALTO SANO

CRITERIOS DE EVALUACION:

IDENTIFICA LOS FACTORES DE RIESGO MICROBIOLOGICO, QUIMICOS Y FiSICOS DEL PROCESO
PRODUCTIVO SEGUN CRITERIOS TECNICOS

APLICA METODOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN INSTALACIONES, MAQUINARIA Y EQUIPOS
PARA EL PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS CONFORME A LA
NORMATIVA.

APLICA PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN PRODUCCION DE LECHES
CONCENTRADAS SEGUN RECOMENDACIONES TECNICAS Y NORMATIVA.

EVALUA LA CALIDAD DE LA LECHE SEGUN PROCEDIMIENTO OPERATIVO ESTANDARIZADO.
RECONOCE TIPOS Y FUNCIONES DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADAS EN
ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS.

OPERA MAQUINARIA, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS PARA PROCESAMIENTO DE DERIVADOS
LACTEOS CONCENTRADOS ACUERDO CON MANUALES DE OPERACION Y NORMAS DE
SEGURIDAD INDUSTRIAL.

ELABORA DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS DE ACUERDO CON EL PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO

VERIFICA LAS VARIABLES DE PROCESO Y LA CALIDAD DE LAS LECHES CONCENTRADAS
CONFORME A LA NORMATIVA

CALCULA RENDIMIENTO DE PRODUCTO CON BASE A LOS RESULTADOS DEL PROCESO.

REALIZA EN ENVASADO DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS SEGUN NORMATIVA

DISPONE PRODUCTOS LACTEOS CONCENTRADOS EN EL ALMACENAMIENTO SEGUN
REQUERIMIENTOS TECNICOS

UBICA LOS RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS GENERADOS EN EL PROCESO SEGUN PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS

REGISTRA LOS RESULTADOS DEL PROCESO DE ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CONCENTRADOS /

EVIDENCIA: Desempeiio 1 Producto t} Conocimiento [ ]

NOMBRE DEL INSTRUCTOR- TUTOR: JAMIT ARMANDO MONTENEGRO ORTIZ

NOMBRE DEL APRENDIZ:

LISTA DE CHEQUEO PARA VALORAR EL PROCESO DE ELABORAC|ON DE PRODUCTOS OBTENIDOS
v ' APARTIR DE LECH ES FERMENTADAS (Yogurt Batido, Yogurt Gnega}
'Estxmado aprendlz Le sugiero tener presente la mformar:lon contenlda en este {nstrumento de Evaiuacnon el cual ha
sido realizado para recoger, verificar y valorar: el correcto prcced:mzento que usted aplica para el proceso de
_elaboracién de productos obtenidos a partir de leches Fermentadas en el drea de produccidn. .

CUMPLE

Indicadores y/o variables S/ NO OBSERVACIONES

ftem

Al ingresar a en el area de produccién para el proceso de
elaboracion de productos obtenidos a partir de leches
Fermentadas usted realiza:

Identifica los factores de riesgo microbioldgico, quimicos y
fisicos del proceso productivo segun criterios técnicos

X X

Aplica métodos de limpieza y desinfeccion en instalaciones,




2 maquinaria y equipos para el procesamiento de derivados X
Lacteos Fermentados conforme a la normativa. ’
Aplica practicas higiénicas y medidas de proteccién en

3 produccién de leches concentradas seglin recomendaciones N
técnicas y normativa.

4 Evalla la calidad de la leche segtn procedimiento operativo X
estandarizado.

5 Reconoce tipos y funciones de materias primas e insumos | .
utilizadas en elaboracion de derivados lacteos fermentados. X
Opera maquinaria, equipos y herramientas para 5 o h

6 procesamiento de derivados lacteos fermentados acuerdo
con manuales de operacién y normas de seguridad X
industrial.

7 Elabora derivados lacteos fermentados de acuerdo con el | -
procedimiento establecido. 5(

3 Verifica las variables de proceso y la calidad de las leches Y
fermentadas conforme a la normativa.

9 Calcula rendimiento de producto con base a los resultados
del proceso. X

10 Realiza en envasado derivados lacteos fermentados segun >
normativa.

1 Dispone _productos Iécte_os_ fermen_tados en el Y
almacenamiento segun requerimientos técnicos.

12 Ubica los rgsiduos sélidos y quuidos generados en el N
proceso segun protocolos establecidos.

13 Registra Io§ resultados del proceso de elaboracién de
derivados lacteos fermentados.

EVALUACION

OBSERVACIONES:
RECOMENDACIONES:
VA
JUICI JUICIO DE VALOR: APROBADO | i/ DEFICIENTE

0ha Loilcr /00/4
rrayly Cedberias. 2
FIRMA DEL APRENDIZ




& SERVICIO NACIONAL DE APRE!\IDIZAJE SENA
SENA INSTRUMENTO DE EVALUACION PRODUCTO
A< SISTEMA INTEGRADO DE GESTION
Proceso Gestién de la Formacién Profesional Integral
Procedimiento Ejecucién de la Formacidn Profesional Integral

Apoyo
INFORMACION GENERAL ' - . ;
CODIGO PARA IDENTIFICACION DELINSTRUMENTO LCH1 AP1 AA1
FECHA DE APLICACION:  JULIO DE 2022 DURACION DE EVALUACION: 3 HORAS

PROGRAMA DE FORMACION: ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS

No. DE FICHA: MUNICIPIO DE PLANADAS — CORREGIMIENTO DE GAITANIA — VEREDA ALTO SANO

CRITERIOS DE EVALUACION:

IDENTIFICA LOS FACTORES DE RIESGO MICROBIOLOGICO, QUIMICOS Y FiSICOS DEL PROCESO
PRODUCTIVO SEGUN CRITERIOS TECNICOS

APLICA METODOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN INSTALACIONES, MAQUINARIA Y EQUIPOS
PARA EL PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS CONFORME A LA
NORMATIVA.

APLICA PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN PRODUCCION DE LECHES
CONCENTRADAS SEGUN RECOMENDACIONES TECNICAS Y NORMATIVA.

EVALUA LA CALIDAD DE LA LECHE SEGUN PROCEDIMIENTO OPERATIVO ESTANDARIZADO.
RECONOCE TIPOS Y FUNCIONES DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADAS EN
ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS.

OPERA MAQUINARIA, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS PARA PROCESAMIENTO DE DERIVADOS
LACTEOS CONCENTRADOS ACUERDO CON MANUALES DE OPERACION Y NORMAS DE
SEGURIDAD INDUSTRIAL.

ELABORA DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS DE ACUERDO CON EL PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO

VERIFICA LAS VARIABLES DE PROCESO Y LA CALIDAD DE LAS LECHES CONCENTRADAS
CONFORME A LA NORMATIVA

CALCULA RENDIMIENTO DE PRODUCTO CON BASE A LOS RESULTADOS DEL PROCESO.

REALIZA EN ENVASADO DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS SEGUN NORMATIVA

DISPONE PRODUCTOS LACTEOS CONCENTRADOS EN EL ALMACENAMIENTO SEGUN
REQUERIMIENTOS TECNICOS

UBICA LOS RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS GENERADOS EN EL PROCESO SEGUN PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS

REGISTRA LOS RESULTADOS DEL PROCESO DE ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CONCENTRADOS

EVIDENCIA: Desempeio 1 Producto [tl Conocimiento []

NOMBRE DEL INSTRUCTOR- TUTOR: JAMIT ARMANDO MONTENEGRO ORTIZ

NOMBRE DEL APRENDIZ: 4

LISTA DE CHEQUEO PARA VALORAR EL PROCESO DE ELABORACION DE PRODUCTOS OBTENIDOS
APARTIR DE LECHES FERMENTADAS (Yogurt Batldo, Yogurt Gnego}
Est&mado aprendlz Le sugiero tener presente la lnformacmn contenida en este lnstrumento de Evaluacron el cual ha
S|do realizado para recoger, verificar y valorar: el correcto proced|m|ento que usted aphca para el proceso de
elaboracién de productos obtenidos a partir de leches Fermentadas en el drea de produccién. ’ ,

. ; CUMPLE
Indicadores y/o variables 5 NO OBSERVACIONES

ftem

Al ingresar a en el area de produccién para el proceso de
elaboracion de productos obtenidos a partir de leches
Fermentadas usted realiza:

fisicos del proceso productivo segun criterios técnicos

Identifica los factores de riesgo microbiolégico, quimicos y / '
v

Aplica métodos de limpieza y desinfeccion en instalaciones,




2 maquinaria y equipos para el procesamiento de derivados
Lacteos Fermentados conforme a la normativa. [/
Aplica practicas higiénicas y medidas de proteccién en

3 produccién de leches concentradas seglin recomendaciones
técnicas y normativa. I/

4 Evalla la calidad de la leche segin procedimiento operativo
estandarizado. /

5 Reconoce tipos y funciones de materias primas e insumos |/
utilizadas en elaboracion de derivados lacteos fermentados.
Opera maquinaria, equipos y herramientas para

6 procesamiento de derivados lacteos fermentados acuerdo |
con manuales de operacién y normas de seguridad
industrial. ;

7 Elabora derivados lacteos fermentados de acuerdo con el /
procedimiento establecido.

3 Verifica las variables de proceso y la calidad de las leches
fermentadas conforme a la normativa. /

9 Calcula rendimiento de producto con base a los resultados /
del proceso. /

10 Realiza en envasado derivados lacteos fermentados segun l/
normativa. /

1 Dispone .productos lécteos_ fermenf(ados en el {/
almacenamiento seguin requerimientos técnicos.

12 Ubica los residuos sélidos vy quuidos generados en el \/
proceso segun protocolos establecidos. /

13 Registra los resultados del proceso de elaboracion de \/

 EVALUACION

OBSERVACIONES:

derivados lacteos fermentados.

RECOMENDACIONES:

JUICI JUICIO DE VALOR: APROBADO lﬁ DEFICIENTE

7 I:I g
7 A

FIRMA DEL APRENDIZ




& SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
SENA INSTRUMENTO DE EVALUACION PRODUCTO
7A< SISTEMA INTEGRADO DE GESTION
Proceso Gestidn de la Formacién Profesional Integral
Procedimiento Ejecucién de la Formacién Profesional Integral

Apoyo
QINFORMACION GENERAL
CODIGO PARA IDENTIFICACION DEL INSTRUMENTO LCHl AP1 AA1
FECHA DE APLICACION:  JULIO DE 2022 DURACION DE EVALUACION: 3 HORAS

PROGRAMA DE FORMACION: ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS

No. DE FICHA: MUNICIPIO DE PLANADAS — CORREGIMIENTO DE GAITANIA — VEREDA ALTO SANO

CRITERIOS DE EVALUACION:

IDENTIFICA LOS FACTORES DE RIESGO MICROBIOLOGICO, QUIMICOS Y FiSICOS DEL PROCESO
PRODUCTIVO SEGUN CRITERIOS TECNICOS

APLICA METODOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN INSTALACIONES, MAQUINARIA Y EQUIPOS
PARA EL PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS CONFORME A LA
NORMATIVA.

APLICA PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN PRODUCCION DE LECHES
CONCENTRADAS SEGUN RECOMENDACIONES TECNICAS Y NORMATIVA.

EVALUA LA CALIDAD DE LA LECHE SEGUN PROCEDIMIENTO OPERATIVO ESTANDARIZADO.
RECONOCE TIPOS Y FUNCIONES DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADAS EN
ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS.

OPERA MAQUINARIA, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS PARA PROCESAMIENTO DE DERIVADOS
LACTEOS CONCENTRADOS ACUERDO CON MANUALES DE OPERACION Y NORMAS DE
SEGURIDAD INDUSTRIAL.

ELABORA DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS DE ACUERDO CON EL PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO

VERIFICA LAS VARIABLES DE PROCESO Y LA CALIDAD DE LAS LECHES CONCENTRADAS
CONFORME A LA NORMATIVA

CALCULA RENDIMIENTO DE PRODUCTO CON BASE A LOS RESULTADOS DEL PROCESO.

REALIZA EN ENVASADO DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS SEGUN NORMATIVA

DISPONE PRODUCTOS LACTEOS CONCENTRADOS EN EL ALMACENAMIENTO SEGUN
REQUERIMIENTOS TECNICOS

UBICA LOS RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS GENERADOS EN EL PROCESO SEGUN PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS

REGISTRA LOS RESULTADOS DEL PROCESO DE ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CONCENTRADOS

EVIDENCIA: Desempefio ] Producto [E‘_‘] Conocimiento [ ]

NOMBRE DEL INSTRUCTOR- TUTOR: JAMIT ARMANDO MONTENEGRO ORTIZ

NOMBRE DEL APRENDIZ:

LISTA DE CHEQUEO PARA VALORAR EL PROCESO DE ELABORACION DE PRODUCI' oS OBT EN]DOS v

_ APARTIR DE LECHES FERMENTADAS (Yogurt Batldo, Yogurt Gnego

Estlmado aprendlz Le sugxero tener presente la mformaaon contenida en este Instrumento de Evaluacron e! cual ha

sido realizado para recoger, verificar y valorar: el correcto procedlmlento que usted apilca para el proceso de
elaboracién de productos obtenidos a partir de leches Fermentadas en el drea de produccion.

. . CUMPLE
Indicadores y/o variables ) NO OBSERVACIONES

ftem

Al ingresar a en el area de produccién para el proceso de
elaboracion de productos obtenidos a partir de leches
Fermentadas usted realiza:

Identifica los factores de riesgo microbiolégico, quimicos y ,/
fisicos del proceso productivo segun criterios técnicos

Aplica métodos de limpieza y desinfeccion en instalaciones,




2 maquinaria y equipos para el procesamiento de derivados| \/
Lacteos Fermentados conforme a la normativa.
Aplica practicas higiénicas y medidas de proteccion en
3 produccién de leches concentradas seglin recomendaciones v
técnicas y normativa.
4 Evalua la calidad de la leche segun procedimiento operativo v
estandarizado.
: Reconoce tipos y funciones de materias primas e insumos v
utilizadas en elaboracion de derivados lacteos fermentados.
Opera maquinaria, equipos y herramientas para
6 procesamiento de derivados lacteos fermentados acuerdo | v/
con manuales de operacién y normas de seguridad
industrial.
7 Elabora derivados lacteos fermentados de acuerdo con el v
procedimiento establecido.
3 Verifica las variables de proceso y la calidad de las leches Y
fermentadas conforme a la normativa.
9 Calcula rendimiento de producto con base a los resultados %
del proceso.
\ 10 Realiza en envasado derivados lacteos fermentados segin v
normativa.
11 Dispone .productos lécte_os_ fermen.tados en el {/
almacenamiento segun requerimientos técnicos.
1 Ubica los residuos sélidos vy qu_uidos generados en el \/
proceso segun protocolos establecidos.
13 Registra los resultados del proceso de elaboracion de | |/
derivados lacteos fermentados.
OBSERVACIONES:
RECOMENDACIONES: /
JUICIJUICIO DE VALOR: APROBADO I—LLI DEFICIENTE |:|
- FIRMA DEL APRENDIZ
t/dayde -Saavy?l




& SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
SENA INSTRUMENTO DE EVALUACION PRODUCTO
A< SISTEMA INTEGRADO DE GESTION
‘ Proceso Gestidn de la Formacion Profesional Integral
Procedimiento Ejecucién de la Formacidn Profesional Integral

7

Apoyo
INFORMACION GENERAL
CODIGO PARA IDENTIFICACION DELINSTRUMENTO LCH1 _AP1 AA1
FECHA DE APLICACION:  JULIO DE 2022 DURACION DE EVALUACION: 3 HORAS

PROGRAMA DE FORMACION: ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS

No. DE FICHA: MUNICIPIO DE PLANADAS — CORREGIMIENTO DE GAITANIA — VEREDA ALTO SANO

CRITERIOS DE EVALUACION:

IDENTIFICA LOS FACTORES DE RIESGO MICROBIOLOGICO, QUIMICOS Y FiSICOS DEL PROCESO
PRODUCTIVO SEGUN CRITERIOS TECNICOS

APLICA METODOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN INSTALACIONES, MAQUINARIA Y EQUIPOS
PARA EL PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS CONFORME A LA
NORMATIVA.

APLICA PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN PRODUCCION DE LECHES
CONCENTRADAS SEGUN RECOMENDACIONES TECNICAS Y NORMATIVA.

EVALUA LA CALIDAD DE LA LECHE SEGUN PROCEDIMIENTO OPERATIVO ESTANDARIZADO.
RECONOCE TIPOS Y FUNCIONES DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADAS EN
ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS.

OPERA MAQUINARIA, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS PARA PROCESAMIENTO DE DERIVADOS
LACTEOS CONCENTRADOS ACUERDO CON MANUALES DE OPERACION Y NORMAS DE
SEGURIDAD INDUSTRIAL.

ELABORA DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS DE ACUERDO CON EL PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO

VERIFICA LAS VARIABLES DE PROCESO Y LA CALIDAD DE LAS LECHES CONCENTRADAS
CONFORME A LA NORMATIVA

CALCULA RENDIMIENTO DE PRODUCTO CON BASE A LOS RESULTADOS DEL PROCESO.

REALIZA EN ENVASADO DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS SEGUN NORMATIVA

DISPONE PRODUCTOS LACTEOS CONCENTRADOS EN EL ALMACENAMIENTO SEGUN
REQUERIMIENTOS TECNICOS

UBICA LOS RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS GENERADOS EN EL PROCESO SEGUN PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS

REGISTRA LOS RESULTADOS DEL PROCESO DE ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CONCENTRADOS

EVIDENCIA: Desempefio M Producto [j] Conocimiento [ ]

NOMBRE DEL INSTRUCTOR- TUTOR: JAMIT ARMANDO MONTENEGRO ORTIZ

NOMBRE DEL APRENDIZ:

. LISTA DE CHEQUEO PARA VALORAR EL PROCESO DE ELABORACION DE PRODUC}’OS OBTENIDOS

/ APARTIR DE LECHES FERMENTADAS (Yogurt Batido, Yogurt Gnego)
Estlmado aprendtz Le sug:ero tener presente la mformaaon contenida en este instrumento de Evaiuacron ef cual ha
sido. reahzado para recoger, verificar y valorar: el correcto procedimiento que usted apilca para el proceso de
elaboracnon de productos obtenidos a partir de leches Fermentadas en el drea de produccién. .

. . CUMPLE
Indicadores y/o variables 5 NO OBSERVACIONES

ftem

Al ingresar a en el area de produccion para el proceso de | ¥~
elaboracion de productos obtenidos a partir de leches
Fermentadas usted realiza:

Identifica los factores de riesgo microbiolégico, quimicos y ‘/
fisicos del proceso productivo segun criterios técnicos

Aplica métodos de limpieza y desinfeccion en instalaciones, |




2 magquinaria y equipos para el procesamiento de derivados
Lacteos Fermentados conforme a la normativa.
Aplica practicas higiénicas y medidas de proteccion en
3 produccién de leches concentradas seguin recomendaciones LJ/
técnicas y normativa.
4 Evalta la calidad de la leche segun procedimiento operativo | ,/
estandarizado. ¢
5 Reconoce tipos y funciones de materias primas e insumos /
utilizadas en elaboracion de derivados lacteos fermentados. g
Opera maquinaria, equipos Yy herramientas para
6 procesamiento de derivados lacteos fermentados acuerdo | .~
con manuales de operacién y normas de seguridad
industrial.
\ 5 Elabora derivados lacteos fermentados de acuerdo con el L
procedimiento establecido.
\ 5 Verifica las variables de proceso y la calidad de las leches }/ I
fermentadas conforme a la normativa.
\ 9 Calcula rendimiento de producto con base a los resultados 2
del proceso.
{10 Realizq en envasado derivados lacteos fermentados segun v
normativa.
\ 11 Dispone _productos Iécte_os‘ fermen_tados en el|
almacenamiento seguin requerimientos técnicos.
1 Ubica los residuos solidos vy ll'q_uidos generados en el &/
proceso segun protocolos establecidos.
13 Registra los resultados del proceso de elaboracion de
derivados lacteos fermentados.
OBSERVACIONES:
RECOMENDACIONES:
JUICI JUICIO DE VALOR: npRARATE [z REEIAERTE
FIRMA DEL APRENDIZ
/ﬁ/ S :)’V7:r /;Lz"'/;‘(" lf"/z




SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
S ENA INSTRUMENTO DE EVALUACION PRODUCTO
7A‘ SISTEMA INTEGRADO DE GESTION
: Proceso Gestidn de la Formacidn Profesional Integral
Procedimiento Ejecucién de la Formacidn Profesional Integral
Apoyo

INFORMACION GENERAL

CODIGO PARAIDENTIFICACION DELINSTRUMENTO LCH1 AP1 _AAl

FECHA DE APLICACION:  JULIO DE 2022 DURACION DE EVALUACION: 3 HORAS

PROGRAMA DE FORMACION: ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS

No. DE FICHA: MUNICIPIO DE PLANADAS — CORREGIMIENTO DE GAITANIA — VEREDA ALTO SANO

CRITERIOS DE EVALUACION:

IDENTIFICA LOS FACTORES DE RIESGO MICROBIOLOGICO, QUIMICOS Y FiSICOS DEL PROCESO
PRODUCTIVO SEGUN CRITERIOS TECNICOS

APLICA METODOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN INSTALACIONES, MAQUINARIA Y EQUIPOS
PARA EL PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS CONFORME A LA
NORMATIVA.

APLICA PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN PRODUCCION DE LECHES
CONCENTRADAS SEGUN RECOMENDACIONES TECNICAS Y NORMATIVA.

EVALUA LA CALIDAD DE LA LECHE SEGUN PROCEDIMIENTO OPERATIVO ESTANDARIZADO.
RECONOCE TIPOS Y FUNCIONES DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADAS EN
ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS.

OPERA MAQUINARIA, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS PARA PROCESAMIENTO DE DERIVADOS
LACTEOS CONCENTRADOS ACUERDO CON MANUALES DE OPERACION Y NORMAS DE
SEGURIDAD INDUSTRIAL.

ELABORA DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS DE ACUERDO CON EL PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO

VERIFICA LAS VARIABLES DE PROCESO Y LA CALIDAD DE LAS LECHES CONCENTRADAS
CONFORME A LA NORMATIVA

CALCULA RENDIMIENTO DE PRODUCTO CON BASE A LOS RESULTADOS DEL PROCESO.

REALIZA EN ENVASADO DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS SEGUN NORMATIVA

DISPONE PRODUCTOS LACTEOS CONCENTRADOS EN EL ALMACENAMIENTO SEGUN
REQUERIMIENTOS TECNICOS

UBICA LOS RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS GENERADOS EN EL PROCESO SEGUN PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS

REGISTRA LOS RESULTADOS DEL PROCESO DE ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CONCENTRADOS /

EVIDENCIA: Desempeno 1] Producto [Ej Conocimiento [ ]

NOMBRE DEL INSTRUCTOR- TUTOR: JAMIT ARMANDO MONTENEGRO ORTIZ

NOMBRE DEL APRENDIZ:

LISTA DE CHEQUEO PARA VALORAR EL PROCESO D£ ELABORACION DE PRODUC’{OS OBTENIDOS

. APARTlR DE LECHES FERMENTADAS (Yogurt Batldo, Yogurt Gnega) _ .
Estimado aprendiz Le sug:ero tener presente la mformaaon contenida en este Instrumento de Evaiuacton el cual ha
sido realizado para recoger, verificar y valorar: et correcto proced;mlento que usted aplica para eI proceso de
elaboracién de productos obtenidos a partir de leches Fermentadas en el drea de produccién. ,

. . CUMPLE
Indicadores y/o variables 7 NO OBSERVACIONES

ftem

Al ingresar a en el area de produccién para el proceso de
elaboraciéon de productos obtenidos a partir de leches
Fermentadas usted realiza:

Identifica los factores de riesgo microbioldgico, quimicos y /
fisicos del proceso productivo segtin criterios técnicos /

Aplica métodos de limpieza y desinfeccion en instalaciones,




2 magquinaria y equipos para el procesamiento de derivados
Lacteos Fermentados conforme a la normativa. 7
Aplica practicas higiénicas y medidas de proteccion en

3 produccién de leches concentradas segin recomendaciones /
técnicas y normativa. /

4 Evalda la calidad de la leche segun procedimiento operativo
estandarizado. /

5 Reconoce tipos y funciones de materias primas e insumos /
utilizadas en elaboracion de derivados lacteos fermentados. VA
Opera maquinaria, equipos Yy herramientas para

6 procesamiento de derivados lacteos fermentados acuerdo V
con manuales de operacion y normas de seguridad
industrial.

4 Elabora derivados lacteos fermentados de acuerdo con el //
procedimiento establecido.

3 Verifica las variables de proceso y la calidad de las leches
fermentadas conforme a la normativa. //

9 Calcula rendimiento de producto con base a los resultados
del proceso. /

10 Realiza_ en envasado derivados lacteos fermentados segun /
normativa.

1 Dispone _productos Iécte_os- fermenﬁados en el l/
almacenamiento segun requerimientos técnicos.

12 Ubica los residuos sdlidos vy I|’q_uidos generados en el /
proceso segun protocolos establecidos.

13 Registra los resultados del proceso de elaboracién de /

derivados lacteos fermentados

OBSERVACIONES:
RECOMENDACIONES:

i
JUICI JUICIO DE VALOR: APHBBABG @ EFIGIERTTE D

, n
p&Yeoni va de7FH4VC|
FIRMA DEL APRENDIZ




SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
SENA INSTRUMENTO DE EVALUACION PRODUCTO
?A‘ SISTEMA INTEGRADO DE GESTION
Proceso Gestidn de la Formacidn Profesional Integral
Procedimiento Ejecucién de la Formacién Profesional Integral

7

Apoyo
INFORMACION GENERAL ‘ ' -
CODIGO PARA IDENTIFICACION DEL INSTRUMENTO LCH1 AP1 AA1
FECHA DE APLICACION:  JULIO DE 2022 DURACION DE EVALUACION: 3 HORAS

PROGRAMA DE FORMACION: ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS

No. DE FICHA: MUNICIPIO DE PLANADAS — CORREGIMIENTO DE GAITANIA — VEREDA ALTO SANO

CRITERIOS DE EVALUACION:

IDENTIFICA LOS FACTORES DE RIESGO MICROBIOLOGICO, QUIMICOS Y FiSICOS DEL PROCESO
PRODUCTIVO SEGUN CRITERIOS TECNICOS

APLICA METODOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN INSTALACIONES, MAQUINARIA Y EQUIPOS
PARA EL PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS CONFORME A LA
NORMATIVA.

APLICA PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN PRODUCCION DE LECHES
CONCENTRADAS SEGUN RECOMENDACIONES TECNICAS Y NORMATIVA.

EVALUA LA CALIDAD DE LA LECHE SEGUN PROCEDIMIENTO OPERATIVO ESTANDARIZADO.
RECONOCE TIPOS Y FUNCIONES DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADAS EN
ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS.

OPERA MAQUINARIA, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS PARA PROCESAMIENTO DE DERIVADOS
LACTEOS CONCENTRADOS ACUERDO CON MANUALES DE OPERACION Y NORMAS DE
SEGURIDAD INDUSTRIAL.

ELABORA DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS DE ACUERDO CON EL PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO

VERIFICA LAS VARIABLES DE PROCESO Y LA CALIDAD DE LAS LECHES CONCENTRADAS
CONFORME A LA NORMATIVA

CALCULA RENDIMIENTO DE PRODUCTO CON BASE A LOS RESULTADOS DEL PROCESO.

REALIZA EN ENVASADO DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS SEGUN NORMATIVA

DISPONE PRODUCTOS LACTEOS CONCENTRADOS EN EL ALMACENAMIENTO SEGUN
REQUERIMIENTOS TECNICOS

UBICA LOS RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS GENERADOS EN EL PROCESO SEGUN PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS

REGISTRA LOS RESULTADOS DEL PROCESO DE ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CONCENTRADOS

EVIDENCIA: Desempefio 1 Producto []Z’] Conocimiento [ ]
NOMBRE DEL INSTRUCTOR- TUTOR: JAMIT ARMANDO MONTENEGRO ORTIZ
NOMBRE DEL APRENDIZ:

LISTA DE CHEQUEO PARA VALORAR EL PROCESO DE ELABORACION DE PRODUCTOS OBTENIDOS
~_ APARTIR DE LECHES FERMENTADAS (Yogurt Batldo, Yogurt Griega)
Estimado aprendlz Le suglero tener presente la informacién contenlda en este lnstrumento de Evaiuacron el cual ha
sndo reahzado para recoger, verificar y vaiorar el correcto procedlmlento que usted aphca para el proceso de

_elaboracién de productos obtenidos a partir de leches Fermentadas en el drea de produccnon .
; . CUMPLE

ftem Indicadores y/o variables S NO OBSERVACIONES
Al ingresar a en el area de produccion para el proceso de
elaboracion de productos obtenidos a partir de leches
Fermentadas usted realiza:

1 Identifica los factores de riesgo microbioldgico, quimicos y /j

fisicos del proceso productivo segun criterios técnicos
Aplica métodos de limpieza y desinfeccion en instalaciones,




OBSERVACIONES:

2 maquinaria y equipos para el procesamiento de derivados
Lacteos Fermentados conforme a la normativa. /
Aplica préacticas higiénicas y medidas de proteccion en

3 produccion de leches concentradas segin recomendaciones /
técnicas y normativa. ”

4 Evalla la calidad de la leche segun procedimiento operativo
estandarizado. £

5 Reconoce tipos y funciones de materias primas e insumos
utilizadas en elaboracion de derivados lacteos fermentados. ///
Opera maquinaria, equipos y herramientas para

6 procesamiento de derivados lacteos fermentados acuerdo /
con manuales de operacién y normas de seguridad
industrial. )

.- Elabora derivados lacteos fermentados de acuerdo con el /
procedimiento establecido. /

3 Verifica las variables de proceso y la calidad de las leches
fermentadas conforme a la normativa. /

9 Calcula rendimiento de producto con base a los resultados |
del proceso. 0/

10 Realiza en envasado derivados lacteos fermentados segin /
normativa.

1 Dispone _productos Iécte_os_ fermen.tados en el
almacenamiento seguln requerimientos técnicos. /

' 19 Ubica los residuos solidos vy liquidos generados en el /
proceso segun protocolos establecidos.

13 Registra los resultados del proceso de elaboracion de [//

derivados lacteos fermentados.

RECOMENDACIONES:

7

/

JUICI JUICIO DE VALOR: APROBADO DEFICIENTE

[ ]

D Faria Ve e,
FIRMA DEL APRENDIZ




SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
SENA INSTRUMENTO DE EVALUACION PRODUCTO
7A< SISTEMA INTEGRADO DE GESTION
Proceso Gestidn de la Formacién Profesional Integral
Procedimiento Ejecucidn de la Formacidn Profesional Integral

Apoyo
INFORMACION GENERAL
CODIGO PARA IDENTIFICACION DEL INSTRUMENTO LCH1 AP1 AA1
FECHA DE APLICACION:  JULIO DE 2022 DURACION DE EVALUACION: 3 HORAS

PROGRAMA DE FORMACION: ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS

No. DE FICHA: MUNICIPIO DE PLANADAS — CORREGIMIENTO DE GAITANIA — VEREDA ALTO SANO

CRITERIOS DE EVALUACION:

IDENTIFICA LOS FACTORES DE RIESGO MICROBIOLOGICO, QUIMICOS Y FiSICOS DEL PROCESO
PRODUCTIVO SEGUN CRITERIOS TECNICOS

APLICA METODOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN INSTALACIONES, MAQUINARIA Y EQUIPOS
PARA EL PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS CONFORME A LA
NORMATIVA.

APLICA PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN PRODUCCION DE LECHES
CONCENTRADAS SEGUN RECOMENDACIONES TECNICAS Y NORMATIVA.

EVALUA LA CALIDAD DE LA LECHE SEGUN PROCEDIMIENTO OPERATIVO ESTANDARIZADO.
RECONOCE TIPOS Y FUNCIONES DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADAS EN
ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS.

OPERA MAQUINARIA, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS PARA PROCESAMIENTO DE DERIVADOS
LACTEOS CONCENTRADOS ACUERDO CON MANUALES DE OPERACION Y NORMAS DE
SEGURIDAD INDUSTRIAL.

ELABORA DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS DE ACUERDO CON EL PROCEDIMIENTO.
ESTABLECIDO

VERIFICA LAS VARIABLES DE PROCESO Y LA CALIDAD DE LAS LECHES CONCENTRADAS
CONFORME A LA NORMATIVA

CALCULA RENDIMIENTO DE PRODUCTO CON BASE A LOS RESULTADOS DEL PROCESO.

REALIZA EN ENVASADO DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS SEGUN NORMATIVA

DISPONE PRODUCTOS LACTEOS CONCENTRADOS EN EL ALMACENAMIENTO SEGUN
REQUERIMIENTOS TECNICOS

UBICA LOS RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS GENERADOS EN EL PROCESO SEGUN PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS

REGISTRA LOS RESULTADOS DEL PROCESO DE ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CONCENTRADOS

EVIDENCIA: Desempeiio 1 Producto [ﬁ] Conocimiento [ ]

NOMBRE DEL INSTRUCTOR- TUTOR: JAMIT ARMANDO MONTENEGRO ORTIZ

NOMBRE DELAPRENDIZ: {2 {\y 48 rad (L~ \J

LISTA DE CHEQUEO PARA VALORAR EL PROCESO DE ELABORACION DE PRODUCTOS OSTENIDOS . -'
. APARTIR DE LECHES FERMENTADAS (Yogurt Batldo, Yogurt Grlego) /
: Estlmado aprendtz le suglero tener presente la informacion contemda en este lnstrumento de EvaIuacnon el cual ha
sido realizado para recoger, verificar y valorar: el correcto ‘procedimiento que usted apilca para el proceso de
elaboracién de productos obtenidos a partir de leches Fermentadas en el drea de produccion. - ,

. . CUMPLE
Indicadores y/o variables 5/ NO OBSERVACIONES

ftem

Al ingresar a en el area de produccién para el proceso de
elaboraciéon de productos obtenidos a partir de leches
Fermentadas usted realiza:

Identifica los factores de riesgo microbiolégico, quimicos y /
fisicos del proceso productivo segun criterios técnicos /

Aplica métodos de limpieza y desinfeccion en instalaciones,




2 magquinaria y equipos para el procesamiento de derivados /
Lacteos Fermentados conforme a la normativa.
Aplica practicas higiénicas y medidas de proteccién en )

3 produccién de leches concentradas segun recomendaciones | .~
técnicas y normativa.

4 Evalia la calidad de la leche segun procedimiento operativo }//
estandarizado. y

5 Reconoce tipos y funciones de materias primas e insumos /
utilizadas en elaboracién de derivados lacteos fermentados.
Opera maquinaria, equipos Yy herramientas para

6 procesamiento de derivados lacteos fermentados acuerdo /
con manuales de operacion y normas de seguridad 4
industrial.

2 Elabora derivados lacteos fermentados de acuerdo con el / }
procedimiento establecido. P

3 Verifica las variables de proceso y la calidad de las leches V
fermentadas conforme a la normativa.

9 Calcula rendimiento de producto con base a los resultados | ,
del proceso. /

10 Realiza en envasado derivados lacteos fermentados segun |-, ~
normativa. Iy

11 Dispone  productos  lacteos fermen_tados en el /
almacenamiento segun requerimientos técnicos. >

12 Ubica los residuos sélidos y Il'q_uidos generados en el | -
proceso segun protocolos establecidos. v

13 Registra los resultados del proceso de elaboracién de ,

derivados lacteos fermentados.

ACION
OBSERVACIONES:
RECOMENDACIONES:
»
JUICIJUICIO DE VALOR: APROBADO /| bericiente I:I

PwWIANA L -V
FIRMA DEL APRENDIZ




SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
SEMNA INSTRUMENTO DE EVALUACION PRODUCTO
7A‘ SISTEMA INTEGRADO DE GESTION
Proceso Gestidn de la Formacién Profesional Integral
Procedimiento Ejecucidn de la Formacién Profesional Integral

Apoyo
INFORMACION GENERAL
CODIGO PARA IDENTIFICACION DEL INSTRUMENTO LCH1 _AP1 AA1
FECHA DE APLICACION:  JULIO DE 2022 DURACION DE EVALUACION: 3 HORAS

PROGRAMA DE FORMACION: ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS

No. DE FICHA: MUNICIPIO DE PLANADAS — CORREGIMIENTO DE GAITANIA — VEREDA ALTO SANO

CRITERIOS DE EVALUACION:

IDENTIFICA LOS FACTORES DE RIESGO MICROBIOLOGICO, QUIMICOS Y FiSICOS DEL PROCESO
PRODUCTIVO SEGUN CRITERIOS TECNICOS

APLICA METODOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN INSTALACIONES, MAQUINARIA Y EQUIPOS
PARA EL PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS CONFORME A LA
NORMATIVA.

APLICA PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN PRODUCCION DE LECHES
CONCENTRADAS SEGUN RECOMENDACIONES TECNICAS Y NORMATIVA.

EVALUA LA CALIDAD DE LA LECHE SEGUN PROCEDIMIENTO OPERATIVO ESTANDARIZADO.
RECONOCE TIPOS Y FUNCIONES DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADAS EN
ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS.

OPERA MAQUINARIA, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS PARA PROCESAMIENTO DE DERIVADOS
LACTEOS CONCENTRADOS ACUERDO CON MANUALES DE OPERACION Y NORMAS DE
SEGURIDAD INDUSTRIAL.

ELABORA DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS DE ACUERDO CON EL PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO

VERIFICA LAS VARIABLES DE PROCESO Y LA CALIDAD DE LAS LECHES CONCENTRADAS
CONFORME A LA NORMATIVA

CALCULA RENDIMIENTO DE PRODUCTO CON BASE A LOS RESULTADOS DEL PROCESO.

REALIZA EN ENVASADO DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS SEGUN NORMATIVA

DISPONE PRODUCTOS LACTEOS CONCENTRADOS EN EL ALMACENAMIENTO SEGUN
REQUERIMIENTOS TECNICOS

UBICA LOS RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS GENERADOS EN EL PROCESO SEGUN PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS

REGISTRA LOS RESULTADOS DEL PROCESO DE ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CONCENTRADOS /

EVIDENCIA: Desempefio 1 Producto |jﬂ Conocimiento [

NOMBRE DEL INSTRUCTOR- TUTOR: JAMIT ARMANDO MONTENEGRO ORTIZ

NOMBRE DEL APRENDIZ: "Poo[q A (Qs con 60{(’]6 <
' LISTA DE CHEQUEO PARA VALORAR EL PROCESO DE ELABORACION DE PRODUCT (61 OBTEN[DOS
,  APARTIR DE LECHES FERMENTADAS (Yogurt Batldo, Yogurt Griego} _
Estlmado aprend iz: Le sugiero tener presente la ;nformacuon contenlda en este lnstrumento de Evaluaaon el cual ha
sido realizado para recoger, verificar y valorar: el correcto procedimiento que usted aplica para el proceso de
elaboraaon de productos obtenidos a partir de leches Fermentadas en el drea de produccion.
CUMPLE

Indicadores y/o variables 5 NO OBSERVACIONES

S

item

Al ingresar a en el area de produccién para el proceso de
elaboracion de productos obtenidos a partir de leches I/
Fermentadas usted realiza:

Identifica los factores de riesgo microbiolégico, quimicos y %
fisicos del proceso productivo segun criterios técnicos

Aplica métodos de limpieza y desinfeccién en instalaciones, | .~




2 maquinaria y equipos para el procesamiento de derivados| =
Lacteos Fermentados conforme a la normativa. N
Aplica précticas higiénicas y medidas de proteccién en
\ 3 produccién de leches concentradas segun recomendaciones | 2~
técnicas y normativa.
4 Evalla la calidad de la leche segtin procedimiento operativo S
estandarizado. ;
\ s Reconoce tipos y funciones de materias primas e insumos /
' utilizadas en elaboracién de derivados lacteos fermentados.
Opera maquinaria, equipos y herramientas para
6 procesamiento de derivados lacteos fermentados acuerdo | -
con manuales de operacién y normas de seguridad ¥
industrial.
\ 7 Elabora derivados lacteos fermentados de acuerdo con el |
procedimiento establecido. &
3 Verifica las variables de proceso y la calidad de las leches g
fermentadas conforme a la normativa.
9 Calcula rendimiento de producto con base a los resultados o
del proceso.
\ 15 Realiza_ en envasado derivados lacteos fermentados segun |\~
normativa.
1 Dispone .productos Iécteps_ fern?en_tados en el /
almacenamiento seguin requerimientos técnicos.
1 Ubica los residuos soélidos y quuidos generados en el /
proceso segun protocolos establecidos.
\ 13 Registra los resultados del proceso de elaboracion de o

derivados lacteos fermentados.

EVALUACIGN
OBSERVACIONES:
RECOMENDACIONES:
pd
JUICI JUICIO DE VALOR: - @ SEETCIENTE D

Paola Alarcon sotelo-

FIRMA DEL APRENDIZ




< SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
SENA INSTRUMENTO DE EVALUACION PRODUCTO
A< SISTEMA INTEGRADO DE GESTION
Proceso Gestidn de la Formacion Profesional Integral
Procedimiento Ejecucidn de la Formacién Profesional Integral
Apoyo

INFORMACION GENERAL

CODIGO PARAIDENTIFICACiON DELINSTRUMENTO LCHl AP1 AAl

FECHA DE APLICACION:  JULIO DE 2022 DURACION DE EVALUACION: 3 HORAS

PROGRAMA DE FORMACION: ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS

No. DE FICHA: MUNICIPIO DE PLANADAS — CORREGIMIENTO DE GAITANIA — VEREDA ALTO SANO

CRITERIOS DE EVALUACION:

IDENTIFICA LOS FACTORES DE RIESGO MICROBIOLOGICO, QUIMICOS Y FiSICOS DEL PROCESO
PRODUCTIVO SEGUN CRITERIOS TECNICOS

APLICA METODOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN INSTALACIONES, MAQUINARIA Y EQUIPOS
PARA EL PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS CONFORME A LA
NORMATIVA.

APLICA PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN PRODUCCION DE LECHES
CONCENTRADAS SEGUN RECOMENDACIONES TECNICAS Y NORMATIVA.

EVALUA LA CALIDAD DE LA LECHE SEGUN PROCEDIMIENTO OPERATIVO ESTANDARIZADO.
RECONOCE TIPOS Y FUNCIONES DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADAS EN
ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS.

OPERA MAQUINARIA, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS PARA PROCESAMIENTO DE DERIVADOS
LACTEOS CONCENTRADOS ACUERDO CON MANUALES DE OPERACION Y NORMAS DE
SEGURIDAD INDUSTRIAL.

ELABORA DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS DE ACUERDO CON EL PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO

VERIFICA LAS VARIABLES DE PROCESO Y LA CALIDAD DE LAS LECHES CONCENTRADAS
CONFORME A LA NORMATIVA

CALCULA RENDIMIENTO DE PRODUCTO CON BASE A LOS RESULTADOS DEL PROCESO.

REALIZA EN ENVASADO DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS SEGUN NORMATIVA

DISPONE PRODUCTOS LACTEOS CONCENTRADOS EN EL ALMACENAMIENTO SEGUN
REQUERIMIENTOS TECNICOS

UBICA LOS RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS GENERADOS EN EL PROCESO SEGUN PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS

REGISTRA LOS RESULTADOS DEL PROCESO DE ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CONCENTRADOS

EVIDENCIA: Desempeiio 1 Producto Fi] Conocimiento [ ]

NOMBRE DEL INSTRUCTOR- TUTOR: JAMIT ARMANDO MONTENEGRO ORTIZ

NOMBRE DEL APRENDIZ:

- LlSTA DE CHEQUEO PARA \IALORAR EL PROCESO DE ELABORACION DE PRODUCTOS OBTENIDOS
_APARTIR DE LECHES FERMENTADAS (Yogurt Batido, Yogurt Griego) '
'Estimado aprend:z Le sugiero tener presente la mformacnon contenida en este lnstrumento de Evaluacién el cual ha
sido realizado para recoger, verificar y valorar: el correcto procedlmrento que usted aphca para el proceso de
elaboracién de productos obtenidos a partir de leches Fermentadas en el 4 dreade producci6n. .

. . CUMPLE
Indicadores y/o variables 5 NO OBSERVACIONES

ftem

Al ingresar a en el area de produccion para el proceso de
elaboracion de productos obtenidos a partir de leches
Fermentadas usted realiza:

\ Identifica los factores de riesgo microbiolégico, quimicos y
fisicos del proceso productivo segun criterios técnicos

Aplica métodos de limpieza y desinfeccion en instalaciones,




V2 maquinaria y equipos para el procesamiento de derivadog
Lacteos Fermentados conforme a la normativa. v
Aplica practicas higiénicas y medidas de protecciéon en
\3 produccion de leches concentradas seglin recomendaciones | v
técnicas y normativa.
4 Evalua la calidad de la leche segtin procedimiento operativo v
estandarizado.
5 Reconoce tipos y funciones de materias primas e insumos
‘ utilizadas en elaboracion de derivados lacteos fermentados. v
Opera maquinaria, equipos y herramientas para
6 procesamiento de derivados lacteos fermentados acuerdo Y
\ con manuales de operacién y normas de seguridad
industrial.
7 Elabora derivados lacteos fermentados de acuerdo con el y
. procedimiento establecido. Vv
8 Verifica las variables de proceso y la calidad de las leches | 7
\ fermentadas conforme a la normativa.
9 Calcula rendimiento de producto con base a los resultados ,
' del proceso. v
(10 Realiza_ en envasado derivados lacteos fermentados segln \/"
\ normativa.
\11 Dispone .producto§ Iécte_os_ ferrpen_tados en el m/
' almacenamiento segun requerimientos técnicos.
12 Ubica los residuos sdlidos y ll’q_uidos generados en el Vg
proceso segun protocolos establecidos.
\ Registra los resultados del proceso de elaboracién de ‘/
derivados lacteos fermentados

EVALUACION

OBSERVACIONES:

RECOMENDACIONES:

/

/

JUICI JUICIO DE VALOR: APROBADO | ? DEFICIENTE I:]

Aﬂjel(“a Ly > U{Vj‘u{t\
FIRMA DEL APRENDIZ

=

(__FIRMA BE




SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
SENA INSTRUMENTO DE EVALUACION PRODUCTO
7A‘ SISTEMA INTEGRADO DE GESTION
Proceso Gestidn de la Formacién Profesional Integral
Procedimiento Ejecucién de la Formacién Profesional Integral
Apoyo

INFORMACION GENERAL

CODIGO PARA IDENTIFICACION DELINSTRUMENTO LCH1 AP1 AA1

FECHA DE APLICACION:  JULIO DE 2022 DURACION DE EVALUACION: 3 HORAS

PROGRAMA DE FORMACION: ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS

No. DE FICHA: MUNICIPIO DE PLANADAS — CORREGIMIENTO DE GAITANIA — VEREDA ALTO SANO

CRITERIOS DE EVALUACION:

IDENTIFICA LOS FACTORES DE RIESGO MICROBIOLOGICO, QUIMICOS Y FiSICOS DEL PROCESO
PRODUCTIVO SEGUN CRITERIOS TECNICOS

APLICA METODOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN INSTALACIONES, MAQUINARIA Y EQUIPOS
PARA EL PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS CONFORME A LA
NORMATIVA.

APLICA PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN PRODUCCION DE LECHES
CONCENTRADAS SEGUN RECOMENDACIONES TECNICAS Y NORMATIVA.

EVALUA LA CALIDAD DE LA LECHE SEGUN PROCEDIMIENTO OPERATIVO ESTANDARIZADO.
RECONOCE TIPOS Y FUNCIONES DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADAS EN
ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS.

OPERA MAQUINARIA, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS PARA PROCESAMIENTO DE DERIVADOS
LACTEOS CONCENTRADOS ACUERDO CON MANUALES DE OPERACION Y NORMAS DE
SEGURIDAD INDUSTRIAL.

ELABORA DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS DE ACUERDO CON EL PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO

VERIFICA LAS VARIABLES DE PROCESO Y LA CALIDAD DE LAS LECHES CONCENTRADAS
CONFORME A LA NORMATIVA

CALCULA RENDIMIENTO DE PRODUCTO CON BASE A LOS RESULTADOS DEL PROCESO.

REALIZA EN ENVASADO DERIVADOS LACTEOS CONCENTRADOS SEGUN NORMATIVA

DISPONE PRODUCTOS LACTEOS CONCENTRADOS EN EL ALMACENAMIENTO SEGUN
REQUERIMIENTOS TECNICOS

UBICA LOS RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS GENERADOS EN EL PROCESO SEGUN PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS

REGISTRA LOS RESULTADOS DEL PROCESO DE ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
CONCENTRADOS /

EVIDENCIA: Desempeiio 1 Producto [ﬁ] Conocimiento [ ]

NOMBRE DEL INSTRUCTOR- TUTOR: JAMIT ARMANDO MONTENEGRO ORTIZ

NOMBRE DEL APRENDIZ:

' LISTA DE CHEQUEO PARA VALORAR EL PROCESO DE ELABORACION DE PRODUCTOS OBTI -NIDOS'

. ' APARTIR DE LECHES FERMENTADAS (Yogurt Batldo, Yogurt Gnego) - .

. Estlmado aprendlz Le sugiero tener presente la informacion contenlda en este instrumento de Evaluaaon el cual ha
sido reahzado para recoger, verificar y valorar: el correcto procedlmlento que usted apilca para el proceso de

_elaboracién de productos obtenidos a partir de leches Fermentadas en el drea de produccién.

. . CUMPLE
Indicadores y/o variables 5 NO OBSERVACIONES

ftem

Al ingresar a en el area de produccion para el proceso de
elaboracién de productos obtenidos a partir de leches
Fermentadas usted realiza:

Identifica los factores de riesgo microbiolégico, quimicos y
fisicos del proceso productivo segtn criterios técnicos

Aplica métodos de limpieza y desinfeccion en instalaciones,




2 magquinaria y equipos para el procesamiento de derivados|
Lacteos Fermentados conforme a la normativa.
Aplica practicas higiénicas y medidas de proteccion en
3 produccién de leches concentradas seguin recomendaciones
técnicas y normativa.
| & Evalua la calidad de la leche segun procedimiento operativo
estandarizado.
L5 Reconoce tipos y funciones de materias primas e insumos
utilizadas en elaboracién de derivados lacteos fermentados.
Opera maquinaria, equipos Yy herramientas para
6 procesamiento de derivados lacteos fermentados acuerdo
con manuales de operacion y normas de seguridad
industrial.
7 Elabora derivados lacteos fermentados de acuerdo con el
procedimiento establecido.
3 Verifica las variables de proceso y la calidad de las leches
fermentadas conforme a la normativa.
9 Calcula rendimiento de producto con base a los resultados
del proceso.
\ 10 Realiza_ en envasado derivados lacteos fermentados seguln
normativa.
1 Dispone _productos Iécte_os_ fermen_tados en el
almacenamiento segun requerimientos técnicos.
12 Ubica los residuos solidos vy Il’q_uidos generados en el
proceso segun protocolos establecidos.
\ 13 Registra los resultados del proceso de elaboracién de

derivados lacteos fermentados.

OBSERVACIONES:

RECOMENDACIONES:

JUICI JUICIO DE VALOR: APROBADO IZI/ DEFICIENTE

[ ]

FIRMA.DEL APRENDIZ




